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REVOLUCE !Iilillll\lﬂlli NA DREVE.
CHCEME, ABYSTE SUUJ TRAEGER VIYUZILI CO NEJLEPE.

Naskenovanim ziskate tuto priru¢ku v riznych jazycich a dozvite se, jak gril nastavit, jak jej
vypalit a jak gril co nejlépe pouzivat.

PrisluSenstvi neni soucasti dodavky



DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENi

PRED INSTALACI A POUZIVANIM GRILU TFB89BLF/TFBGSBLF TRAEGER® S|

PRECTETE USECHNY POKYNY.

HLAVNI PRICINOU POZARU BYVA NEDODRZENi POZADOVANYCH ODSTUPU (VZDUCHOVYCH MEZER)
MEZI HORLAVYMI MATERIALY. JE PROTO NESMIRNE DULEZITE, ABY BYL TENTO VYROBEK
NAINSTALOVAN POUZE V SOULADU S TEMITO POKYNY.

PFi spravné obsluze a udrzbé bude gril Traeger® pro grilovani na tvrdém dreveé dlouha Iéta spolehlivé
slouzit a délat radost — vam i vasim pratelim a rodiné. Vas novy gril Traeger® byl specialné zkonstruovan tak,
aby vam usnadnil pfipravu jidel a zaroven poskytl optimalni vykon pfi pfipravé téch nejchutnéjSich pokrmd.
Pred instalaci si dobfe prostudujte cely tento navod a kazdy, kdo tento gril pouziva, by si jej mél pred
pouzitim cely precist. Nedodrzeni téchto pokyni muze mit za nasledek posSkozeni majetku, zranéni osob
nebo dokonce smrt. O omezenich a pozadavcich na kontrolu instalace ve vasi oblasti se informujte u
mistnich stavebnich Gfadd nebo ufadu pro ochranu zivotniho prostfedi. Tento navod si uschovejte. Pokud
gril sestavujete pro nékoho jiného, predejte tento navod majiteli, aby si jej precetl a ulozil pro budouci

pouziti.

Nebezpeéi oxidu uhelnatého

Pfi spalovani difevénych pelet vznika oxid uhelnaty,
ktery mlze vést k onemocnéni, vaznému zranéni
a/nebo smrti. Dodrzujte tyto pokyny, abyste zabranili
otravé timto bezbarvym plynem bez zapachu vas,
vasi rodiny, vasich domacich zvifat nebo jinych
osob:

Gril Traeger® pouzivejte pouze venku na dobfe
vétraném misté. Tento gril je uréen POUZE pro
venkovni pouZiti.

Gril Traeger® nikdy nepouzivejte v uzavieném
prostoru nebo v prostoru bez dostateéného vétrani.
Priznaky otravy oxidem uhelnatym: bolest hlavy,
zavraté, slabost, nevolnost, zvraceni, ospalost a
zmatenost. Oxid uhelnaty snizuje schopnost krve
prenaset kyslik.

Nizka hladina kysliku v krvi mize vést ke

ztraté védomi a smrti.

Pokud se u vas nebo u jinych osob objevi pfiznaky
podobné nachlazeni nebo chfipky, navstivte
lékare. Casto se stava, ze je otrava oxidem
uhelnatym, kterou Ize snadno zaménit za
nachlazeni nebo chfipku, zjisténa pfilis pozdé.
Konzumace alkoholu a uzZivani drog u€inky
otravy oxidem uhelnatym zvySuje.

Oxid uhelnaty je toxicky zejména pro matku i dité
béhem téhotenstvi, pro kojence, starsi osoby,
kufaky a osoby s problémy s krvi nebo obéhovym
systémem, jako je anémie nebo srdecni
onemocnéni.

QY. INebezpeéi pozaru

PFi provozu grilu Traeger® udrzujte MINIMALNI
vzdalenost 45,7 cm od vSech hoflavych predmétd v
okoli, v€etné dfevénych zabradli, oblozeni dom(,
okennich ramu, nabytku, stromd a nadob na
odpadky atd.

18"
(45,7 cm)

N

-
18"

(45,7 cm)

Tento gril neinstalujte ani neprovozujte ve
vnitfnich prostorach nebo pod hoflavym
stropem Ci previsem.

Gril Traeger® neinstalujte ani neprovozuijte
na hoflavych podlahach, ani na hoflavém
povrchu.



VX)X INebezpeéi pozaru
Gril Traeger® udrzujte v Cistoté. Pri¢inou vzniku

pozarl jedlych tuk( byva nespravna udrzba

grilu a neddsledné Cisténi systému Traeger®

pro odstranéni prebyteéného tuku (viz "Udrzba
grilu" na stranach 31-32).

| kdyZ je v grilu dostatek mista, budte opatrni a
nevkladejte do néj nadmérné mnozstvi potravin
nebo potraviny s vysokym obsahem tuku (napf.
slaniny), které mohou uvolfiovat velké mnozstvi
hoflavého tuku.

Nepokladejte potraviny blizko okraju grilu, kde by
mohly odkapavajici tuky minout odkapavaci misku
a spadnout na dno grilu. Tam by se mohly dostat
do kontaktu s horkymi uhliky a vznitit se.

Dbejte na to, aby tepelna zasténa a odkapavaci
miska byly spravné usazeny na svych
polohovacich drzacich. Pokud nejsou spravné
nainstalovany, mize pfimé teplo a odkapavani

z ohnisté vést ke vzniceni tuku nebo poskodit
systém Traeger® pro odstranéni prebytecného
tuku.

Na zapaleni nebo ,,0ziveni“ ohné nikdy
nepouzivejte benzin, palivo do svitilen, petrolej,
tekuty podpalovac¢ nebo jiné hoflavé materialy.

V blizkosti grilu nikdy nepouzivejte ani
neskladujte hoflavé kapaliny nebo jiné

hoflavé materialy.

Nikdy se nepokousejte gril pfetapét pridavanim
prebytecnych pelet nebo jinych hoflavych materialu
do ohnisté nebo zasobniku.

ININFIZFITGRY pripadé vzplanuti tuku se
ujistéte, Ze jsou dvifka grilu a viko zasobniku
zaviené, a pokud tak muzete bezpecéné udinit,
okamzité gril odpojte od elektricke sité. Vzdalte se
od grilu a pockejte, dokud oheri zcela neuhasne
a gril nevychladne:
S grilem nehybejte;
Nelijte na gril vodu
Nesnazte se oheri udusit.
Pfi zavifeném viku grilu a zasobniku bude mit zhavé
uhli nedostatek kysliku a pfestane horet. BEhem
hofeni tuku nikdy nenechavejte viko grilu ani viko
zasobniku oteviené; pokud jsou dvifka grilu oteviena,
pouzijte nehoflavy nastroj, ktery vam umozni dvirka
grilu zavfit a zaroven udrzet bezpecnou vzdalenost od
grilu. Pokud se ohen dostal mimo gril, je tfeba pouzit
schvaleny hasici pfistroj pro vSechny tfidy (tfida
ABC). Pokud se oherl vymkne kontrole, tak okamzité
zavolejte hasice.

Po uplném vyhasnuti nechte gril zcela vychladnout.
Vyjméte vSe z vnittku grilu, v&etné vSech vnitinich
soucasti (grilovaci rosty, odkapavaci miska a tepelny
deflektor), hrnct a panvi a potravin. Vycistéte cely gril,
vCetné veskerého tuku nahromadéného v systému
Traeger® pro odstranéni tuku (TGMS). Odstrante

z grilu a ohnisté také veskery popel a pelety "Udrzba
grilu" na stranach 31-32). Vratte na své misto tepelny
deflektor, odkapavaci misku na tuk a grilovaci rosty,
znovu gril zapnéte a pokracujte v grilovani.

[ Q7N INebezpeéi pozaru
Pfed pouzitim funkce Clear Auger vzdy nechte gril zcela
vychladnout.

QXX INebezpeéi popaleni
Popel by mél byt pfed manipulaci vzdy zcela
vychladly.

77 INebezpeéi popaleni

Rada sougasti grilu se b&hem provozu silng zahfiva.

Béhem provozu grilu i po ném je tfeba dbat na to, aby

nedoslo k popaleni, dokud je gril horky.
Nikdy nenechavejte gril bez dozoru, pokud jsou
Vv jeho blizkosti malé déti nebo domaci zvirata.
Nikdy nepfemistujte gril, pokud je v provozu nebo
je-li jesté horky. Pfed pfemisténim nebo pokusem o
pfepravu nechte gril dikladné vychladnout a
zavrete dvirka grilu. Pokud gril po pfipravé pokrm(
prepravujete autem, tak se pfed vlozenim do vozidla
ujistéte, Ze oher zcela vyhasnul a gril je studeny.
Do ohnisté v zadném pfipadé nelijte vodu, ucpala
by Snek.
Nikdy nepfridavejte pelety do horkého ohnisté
ru¢né. Je to nebezpelné a mohli byste se vazné
popalit. V pfipadé, Ze vam dojdou pelety a gril
bé&hem pfipravy pokrmu vyhasne, nechte gril
zcela vychladnout a za¢néte znovu. (Viz strana
27, "Vycisténi zasobniku").

XY XINebezpeéi koure
Pokud dojde k opoZzdénému startu a kour z grilu se
zméni z prahledného bilého koufe na neobvykly
husty neprihledny bily kouf, ktery se nasledné
zbarvi do Zluta, okamzité vypnéte gril hlavnim
vypinaCem na zadni strané zasobniku na pelety
nebo odpojte napajeci kabel. V takovém pripadé
nelze zahajit cyklus vypinani.

VN F:=IZF4 I INeotvirejte dvitka grilu, abyste
vyvétrali. Nepfiblizujte se ke grilu, dokud se kouf
nerozptyli a gril zcela nevychladne.

TRAEGER.COM



DULEEITA BEZPECNOSTNI OPATRENi pocucoua

MuUze se jednat o pretlak pelet, ktery je zplsoben
CasteCnym vznicenim pelet. Pokud to trva dostate¢né
dlouho, dochazi k hromadéni plynt, které se mohou
vznitit. Pokud se tyto plyny vzniti

vzplanou vSechny, coz zpusobi hlasity zvuk, ktery
muZze vydésit a/nebo zranit osoby v bezprostfedni
blizkosti grilu, a dvifka grilu se mohou otevfit a zavfit.
Tento jev se nékdy oznacuje jako "fihnuti grilu" a je
tfeba se mu vyhnout. Pokud gril Fadné neudrzujete,

jak je popséano v &asti "Udrzba grilu" na stranach 31-

32, muze také dojit k nebezpecnému vzplanuti tuku.
Pokud dojde k Fihnuti, nechte gril zcela vychladnout,
vyjméte vSechny vnitfni soucasti (véetné grilovacich rosta,
odkapavaci misky a ohnisté) a dikladné odstrarite
veskery popel a pelety z grilu a z ohnisté (viz strana 32,
"Cisténi popela z vnittku a okoli ohnité") a ujistéte se,
ze byl odstranén tuk a dal$i nanosy (viz strana 31,
"Udrzba grilu"). Vyjméte v8echny pelety ze zasobniku na
pelety. Spustte sekvenci prvniho $neku, abyste vytladili
vSechny pelety.

Sneku a tyto pelety zlikvidujte. VycCistéte vSechny pelety
z ohnisté. Naplite zasobnik novymi peletami a naplite
Snek (pokyny k napInéni Sneku viz "Vysuseni grilu" na
strané 14).

Nevklédejte ruce do Sneku nebo do
blizkosti Sneku umisténého na dné zasobniku pelet. Pokud
se Snek otaci a vase ruka se do néj zachyti, mdze dojit k
vaznému zranéni. Neodstranujte

vostinovy kryt v zasobniku na pelety. Pokud je gril

zapnuty nebo pfipojeny k napajeni, nesmi se na

Sneku ani v jeho okoli provadét zadna udrzba.

Nebezpeéi urazu elektrickym proudem
Je pfitomno nebezpené napéti, které mize zplsobit Uraz
elektrickym proudem, popéleniny nebo smrt.

Na obvodech nebo zasuvkach, které se maji pouzivat

pro provoz tohoto grilu Traeger®, musi byt
instalovana ochrana proti zemnimu pferudeni (GFCI).
Pokud neni v tomto navodu k obsluze uvedeno jinak,
tak pfed udrzbou grilu odpojte napdjeci kabel

Pokud pouzivate prodluZovaci kabel, pouzivejte
pouze prodluZovaci kabel vhodny pro venkovni
pouziti, abyste zabranili urazu elektrickym proudem v
souladu s pokyny a upozornénimi pfiloZzenymi k
tomuto vyrobku. Tento typ kabelu je na plasti kabelu
oznacen pismeny "W-A" nebo "W", jako napf.
prodluzovaci $fdra typu:

SW-A, SOW-A, STW-A, STOW-A, SJW-A, SIOW-A,
SJTW-A nebo SITOW-A.

Pokud pouzivate prodluzovaci kabel, pouzivejte
uzemnény prodluzovaci kabel €. 14 AWG.

Zastrcku grilu Traeger®, zasuvku prodluzovaciho kabelu
ani zastr¢ku prodluzovaciho kabelu nijak neupravuijte,
vCetné odstranéni zemniciho koliku.

Zkontrolujte, zda je prodluzovaci kabel v dobrém stavu.
Pfed kazdym pouzitim prodluzovaciho kabelu
zkontrolujte, zda nejsou uvolnéné nebo obnazené draty a
zda neni prestfizena nebo opotfebovana izolace.

V pfipadé poSkozeni je vyménte. PoSkozeny
prodluZzovaci kabel nikdy nepouzivejte.

Ujistéte se, Ze jsou napajeci kabel a prodluzovaci kabel
bezpelné pfipojeny k sobé. Prodluzovaci kabely
nezapojujte do sebe.

Prodluzovaci kabel chrarite pfed snéhem a pred

stojatou vodou.

Dbejte na to, aby nehrozilo, Ze o napajeci kabel a
prodluzovaci kabel nékdo zakopne. Prodluzovaci
kabel nevedte oknem nebo dveimi.

Pokud prodluzovaci kabel nepouzivate, mél by byt
vyjmut a ulozen na misté chranéném pfed sluncem

a mimo dosah déti.

A pOZOR

Nikdy tento gril neupravujte a neinstalujte zadné dily
nebo soucasti, které nejsou autorizovany spolecnosti
Traeger pro pouziti s timto grilem. Jakakoli Uprava
tohoto grilu nebo instalace neautorizovanych dilQ
nebo soucasti vede ke ztraté zaruky a maze zpusobit
bezpecnostni riziko, mimo jiné v€etné pozaru.

Déti by mély byt pod dohledem, aby si s grilem nehraly.
Do odkladaciho prostoru pod grilem neukladejte kryt
grilu ani nic hoflavého.

[ Ye¥del]Pouzivejte spravné pelety

Tento gril je navrzen a schvalen pouze pro vSechny
pfirodni dfevéné pelety uréené pro grily na dfevéné
pelety. Pouziti jakéhokoli jiného druhu paliva v tomto
grilu vede ke ztraté zaruky, mize vést k zaseknuti
Sneku a k ohrozeni bezpe&nosti.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku a chuti

pouzivejte originalni pelety TRAEGER® BRAND
HARDWOOD PELLETS.

Drevéné pelety vzdy skladujte na suchém misté,
mimo dosah tepelnych spotfebicl a jinych
zasobnikl paliva.

[ Q70NN [INEPOUZIVEJTE PALIVOVE PELETY. Nikdy
pouzivat v grilu topné pelety, protoze mohou obsahovat
nebezpecné necistoty a pfisady a mohou poskodit gril.

[ N eydelsgMinimalni teplota okoli

Kdyz okolni teplota klesne pod (-29 °C) muze dojit k
poskozeni displeje fidici jednotky.



Toto zafizeni bylo testovano a ukazalo se, ze
spliuje limity pro digitalni zafizeni tfidy B, v souladu
se zakonem o ochrané osobnich udaj.
podle ¢asti 15 pravidel FCC. Tyto limity jsou
navrzeny tak, aby poskytovaly pfiméfenou ochranu
proti Skodlivému ruSeni v obytné instalaci. Toto
zarizeni generuje, pouziva a muze vyzarovat

Pokud béhem pfipravy pokrmu zhasne
ohen v ohnisti, je dulezité postupovat podle
nasledujicich pokynu. V pfipadé, Ze je nedodrzite,
muze dojit k nebezpeénému "prepaleni” grilu v
dasledku nadbytku nespalenych pelet v ohnisti. To je
Casto zpusobeno nespravnym postupem pfi uvadéni do
provozu a/nebo tim, Ze dojdou pelety.

Otocte hlavni vypina€ na zadni strané grilovaciho
zasobniku do polohy OFF (O) a odpojte napajeci
kabel. Nechte gril dukladné vychladnout. Otevrete
dvirka a vyjméte vSechny potraviny, grilovaci rosty,
odkapavaci misku a tepelny deflektor.

Vyjméte v8echny nespalené pelety a popel z
vnitfku a okoli ohnisté. (Viz pokyny pro spravnou
manipulaci a likvidaci popela na strané 32.)

Pfed vyménou tepelného deflektoru, odkapavaci
misky a grilovacich rostl zapojte napajeci kabel
do vhodné uzemnéné elektrické zasuvky a
zapnéte vypinac (1). Pelety by mély padat do
ohnisté a Zhavici ty€ by se méla zacit zahfivat
(za€ne Cervenat).

V' Nele¥delaiNedotykejte se horké Zzhavici tyce.

Jakmile zaCnou plameny pretékat z ohniste,

vypnéte vypinac€ (O). Nechte gril vychladnout. Nyni

muzete vlozit tepelny deflektor, odkapavaci misku
na tuk, grilovaci rosty a potraviny zpét do grilu.

vysokofrekvencni energii, a pokud neni instalovano

a pouzivano v souladu s pokyny, muze zpusobit

Skodlivé rudeni rozhlasového nebo televizniho

pfijmu, coz lze zjistit tim, Ze zafizeni vypnete a

znovu zapnéte. UZivateli se doporucuje, aby se

pokusil ruseni odstranit jednim nebo vice z

nasledujicich opatfeni:

— Pfesmérujte nebo pfemistéte pfijimaci anténu.

— ZvétSete vzdalenost mezi zafizenim a
pfijimacem.

— PFipojte zafizeni k zasuvce v jiném obvodu, nez
ke kterému je pfipojen pfijimac. Poradte se s
prodejcem nebo zkusenym radioteleviznim
technikem.

USCHOVEITE SI TYTO POKYNY

TRAEGER.COM
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VE SPOLECNOSTI TRAEGER
pelet z tvrdého dieva od spoleénosti Traeger zaruéuje, Ze hotové jidlo bude mit vani
toho nejkvalitnéjsiho dieva a dosahnete tim maximalné Guéinného spalovani. U

pelet jinych zna¢ek takové vysledky, garantovat nemuliZzeme, a proto doporuéujeme
pbouzivat iediné neletv Traeger®.

g prisady - jen
stou chut.

sti doda jidlu
o tvrdého dieva.

nam podafrilo
elet dokonalosti.

TRAEGER
“MH]W“[]II HOVEZI DRUBEZ VEPROVE JEHNECI PECENE ZELENINA

ALDER

ZVERINA

< L8

c.
BIG GAME BLEND

TURKEY BLEND




Dbejte na to, aby byl gril ¢isty a zbaveny nahromadéného tuku a necistot, coz ma zasadni vyznam pro zachovani
Cisté chuti s vlni hoficiho dFeva. Nejlépe toho dosahnete tim, Ze budete pouZivat nasi fadu isticich a Udrzbovych materil, které jsou k dispozici u
mistniho prodejce.

TMEGR@ ALL NATURAL
CISTIC
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Jsou vyrobeny ze zZaruvzdorného

hliniku, jsqu lehké a jednorazow ,A//’
takZe je migete ryehle uklidita:" .-
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SEINAMTE SE'S GRILEM

PFi sestavovani a instalaci grilu Traeger® Ironwood se fidte montédznim navodem.

SOUEASTIA FUNKCE GRILU

Cast Popis Cast Popis
Dvitka grilu Rozpéry nohou
Madlo grilu Nohy kole€ek do terénu

Horni grilovaci rost

Odpoijitelny napéjeci kabel

Spodni grilovaci rost

Dvirka pro Cisténi zasobniku (zadni strana
grilu)

Odkapavaci miska na tuk

Zasobnik na pelety

Tepelny deflektor

Ridici jednotka Traeger s
technologii WiFIRE®

Bocni policka

Hlavni vypina¢ (zadni strana grilu)

Kbelik na tuk

Sonda na maso

0000060 60000

Nohy s aretacnimi kolecky

0006060 9006

Vnitfni prostor zasobniku na pelety s rostem

10




ZASOBNIK NA PELETY

Zasobnik na pelety o objemu 9,1 kg vam vystaci na dlouhé
hodiny pfipravu jidel. Ve spojeni s ovladacem Traeger s
technologii WiFIRE® tak mate chutné jidlo na dosah ruky.

GRILOVACI PROSTOR—— 7"

Diky grilovaci plose 0,42-0,57 m?2 poskytuje gril Traeger®
dostatek prostoru grilovani dostate¢ného mnozstvi steakl a
zebirek pro velkou oslavu, a jesté vam zbude dost mista na
pfipravu pfiloh.

I_“I_-\‘I_“

Nastavitelny dvouuroviiovy systém rostd nabizi moznost
naloZzit potraviny oba roSty a pfipravit tak opravdovou hostinu;
pro pfipravu objemnych jidel, jako je napfiklad obrovsky
krocan, mlzZete horni ro$t vyjmout a na spodnim ro§tu mdzZete
maso prudce opékat a uzit si tak pofadné grilovani.

11

SUDOVITY TVAR

Charakteristicky sudovity tvar grilu Traeger vytvafi konvekéni
proudéni. Horky koufovy vzduch cirkuluje kolem varné komory a
obklopuje jidlo teplem z dfeva, a diky tomu se rovhomeérné
provafi ze v8ech stran.

HIGH-TECH OVLADANI

S grilem Traeger® Ironwood je ovladani grilu stejné snadné
jako, kdyz si hrajete s telefonem. Technologie WiFIRE®
umozfiuje automaticky nastavovat a upravovat teplotu spolu
s recepty stazenymi z nasi aplikace Traeger. Chcete-li si
stahnout aplikaci pro systém Android, pfejdéte do obchodu
Google Play; pro systém Apple prejdéte do obchodu App
Store. Informace o pouzivani aplikace najdete na adrese
traeger.com/app. Pokyny k pfipojeni grilu k telefonu
naleznete v Casti "Pfipojeni grilu" na strané 13.

BEZ NEBEZPECI VZPLANUTI

Nemusite se bat, Ze by se vdm na grilu Traeger® na dievo
vznitily kapky a zpUsobily nepfijemné ohnivé koule, které by
znicCily vaSe jidlo, protoze gril Traeger® na dievo vafi nepfimym
teplem. VétSina kapek je bezpecné odvadéna do vnejsiho
kbeliku na tuk, kterého se tak snadno zbavite.

TIP: Pecuijte o svUj gril Traeger® tak, Ze pred kazdym grilovanim
pouzijete novou vlozku do odkapavaci misky Traeger, kterd vam
pomUze udrZet gril Eisty.

A POZOR! UdrZuijte gril v Cistoté. Viz "Rady pro obsluhu"
(strana 37) a "Udrzba grilu" (strany 31-32).

TRAEGER.COM



SEINAMTE SE S GRILEM womacouin

EI.EKTH"N"}KY ("".M]ﬂﬂ WIHHE® Gril Traeger® Ironwood pouziva nejmodernéjsi ovladac Traeger s technologii WiFIRE®, ktery je

vybaven Wi-Fi. NeZ za¢nete gril pouZivat, bude uzite¢né seznamit se s rliznymi funkcemi ovladaciho panelu. Kdyz je hlavni vypinaé
(umistény na zadni strané zasobniku na pelety) zapnuty (1), tak k zapnuti a vypnuti grilu pouzijte tlacitko Standby (Pohotovostni rezim).

- ) ;
o ? o POZNAMKA: Kolisani teploty je
p . u grild Traeger® normalni. Jakékoli
vyrazné kolisani mize byt
m dlsledkem vétru, teploty vzduchu,
O nespravného pouzivani nebo
TRAEGER nedostate¢né udrzby grilu.
© ©)

TLACITKO STANDBY

Toto tlacitko slouzi k zapinani a vypinani
elektronického ovladace po zapnuti hlavniho
vypinace grilu (umisténého na zadni strané grilu)
(1). Stisknutim a podrzenim tlacitka po dobu 3
sekund zahdjite cyklus vypnuti poté, co jste s
pouzivanim grilu skoncili. Po ukon¢eni pouzivani
grilu vZdy provedte cely 15-minutovy cyklus vypnuti.

VOLICI KOLECKO

Otacenim voliCe se pohybujete v zobrazené nabidce
nahoru a dold. Stisknutim stfedu voli¢e provedete
vybér.

ZOBRAZENI STAVU

Zobrazuje aktualni teplotu, stav programu vareni,
zbyvaijici ¢as vareni atd.

KONEKTOR SONDY NA MASO

Pro vafeni se sondou zapojte sondu na maso do
konektoru

CASOVAC

Casovacé je pouze pom(icka pro usnadnéni prace,
nema vliv na provoz grilu. Pokud napfiklad
potfebujete maso za 15 minut podlit, nastavte
¢asovac na 15 minut. Po uplynuti ¢asu zazni zvukovy
signal.

12

@ SUPER SMOKE

Kdykoli béhem grilovani, kdyz se teplota peceni
pohybuje v rozmezi 74°-107 °C, zvolte SUPER SMOKE,
¢imz zvysSite mnozstvi uvolfiovaného koure a jidlo
bude jesté vice vonét kourem.

KEEP WARM TEPLO
Tato funkce udrzuje teplotu grilu na trovni 74
°C, aby se jidlo udrzelo teplé.

MENU
V MENU m(iZete nastavit sondu na maso a pfipojit gril k
siti Wi-Fi pomoci aplikace Traeger.

IGNITE
Stisknutim tlacitka IGNITE spustite gril.



PRIPOJEN] GRILU

Podle téchto pokynd mizete gril pfipojit k Wi-Fi. Chcete-li

se dozveédét vice o WIFIRE®, aplikaci Traeger a dalSich
moznostech pfipojeni, navstivte stranku
traeger.com/app.

POZNAMKY:

3.

Je tfeba, aby byl ve vaSem chytrém zafizeni
nainstalovan nejnovejsi operacni systém. Pfed kazdym
varenim vzdy aktualizujte aplikaci Traeger.

Abyste mohli gril pfipojit k siti Wi-Fi, musi byt gril
zapnuty. Ujistéte se, Ze je hlavni vypinac¢ v poloze ON (I) a
displej ovladace grilu je na domovské obrazovce.

Je tfeba, aby aplikace Traeger a vas gril byly

pravidelné pfipojeny k siti Wi-Fi a dostavaly dalezité
technické a bezpe€nostni aktualizace.

Stahnéte si aplikaci Traeger v obchodé Google Play pro
Android nebo App Store pro Apple.

Zkontrolujte, zda je vas telefon nebo jiné chytré zafizeni
pfipojeno k siti Wi-Fi, ke které chcete gril pfipojit.
Otevrete aplikaci Traeger a postupujte podle pokynd.

TIPY:

Chcete-li dosahnout co nejkvalitnéjSiho pfipojeni,
umistéte gril do blizkosti routeru Wi-Fi a zajistéte
silny signal Wi-Fi.

Silu Wi-Fivam pomuzZe zlepsit zesilovac¢ Wi-Fi.

13
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WYPALENI GRIL

P"“Z" P"“ZE I'I“ PR““IM ZAPAI.H“. Abyste zajistili spravny a bezpecny provoz grilu, postupujte podle nize uvedenych pokynd.

Jedna se zaprvé o prvni naplnéni $neku peletami, a zadruhé o VYPALEN! grilu

(grilujte pfivysokeé teplote).

-
s 7
=

Vyjméte grilovaci roSty, odkapavaci misku na tuk a tepelny
deflektor z vnitfni strany grilu.

VZHLED ZASTRCKY SE MOZE LISITV ZAVISLOSTI NA OBLASTI POUZITI,

A POZOR! Na obvodu nebo zasuvce

pouzivané k napajeni grilu musi byt instalovana
zemni ochrana obvodu (GFCI).

Kdyz je hlavni vypinac na zadni strané grilovaciho zasobniku v
poloze OFF (O), zapojte napajeci kabel do vhodné
uzemneéné/zausténé elektrické zasuvky GFCI.

4 =
TRAEGER®

>Prime Auger
>Clear Auger Jam

PRIME AUGER

Auger Priming
02:20

Otevrete viko zasobniku. Pfed pfidanim pelet do
zasobniku se ujistéte, Ze ve Sneku nejsou zadné cizorodé
prfedméty. Po pfidani pelet do zasobniku zaviete viko
zasobniku. Doporucujeme naplnit zasobnik peletami
minimalné po bezpecnostni mfizku v zasobniku.

A POZOR! Pouzivejte POUZE PELETY Z TVRDEHO DREVA
INACKY TRAEGER®, které jsou specialné uréeny pro
naSe grily. Nikdy nepouzivejte v grilu pelety na
topeni.

Zapnéte gril: Pfepnéte hlavni spinac na zadni ¢asti grilu do polohy
(ON) (I). Poté gril aktivujte stisknutim pohotovostniho tlacitka
Standby. Stisknutim tlacitka MENU zobrazite hlavni nabidku.
Otacenim volice vyberte polozku AUGER a poté vyberte polozku
Prime Auger.

Trvéa nékolik minut, neZ se trubice Sneku naplni peletami a
zacne je davkovat do ohnisté. Na displeji grilu se dozvite
konkrétni ¢as. Chcete-li zjistit, zda se pelety dostaly do ohniste,
jednoduse zkontrolujte, zda se pohybuji ze Snekové trubice do
ohnisté. Ke spravnému zapaleni grilu a zahajeni procesu kofenéni
staci, aby bylo v ohnisti jen nékolik pelet. Poté, co si budete jisti,
Ze se pelety dostaly do ohnisté, zvolte Hotovo avlozte na své
misto grilovaci rosty, odkapavaci misku a ohnisté




Na domovskeé obrazovce se zobrazi "Stisknutim voliCe nastavte
teplotu". Otocte volicem ve sméru hodinovych rucic¢ek na
hodnotu 175 °C a stisknéte jej. Poté zavrete dvirka grilu,
stisknéte tlacitko IGNITE a po dosazeni teploty 175 °C nechte
grilbéZet 20 minut.

POZNAMKA: Chcete-li vybrat nebo
potvrdit moznost nabidky, otocte voli¢em
volby do polohy na poZzadovanou moznost a
stisknutim stfedu voliCe vybér uzamknéte.

Gril vypnete stisknutim a podrzenim tlacitka Standby na dobu 3
sekund, €imz zahdjite cyklus vypnuti. Po ukon€eni cyklu tplného
vypnuti bude vysous$eni grilu hotovo.

Press dial
to set temp

Nastavte teplotu na 260 °C (500 °F) a po dosazeni
teploty 260 °C (500 °F) grilujte dalSich 30 minut.

POZNAMKA: Pokud se $nek béhem pouzivani zasekne, gril
se dokaZe sam odblokovat. Nejprve musi gril z
bezpecnostnich divodl zcela vychladnout. Poté stisknéte
tlacitko MENU pro zobrazeni hlavni nabidky. Otaéenim volice
vyberte polozku AUGER a poté vyberte polozku Clear
Auger Jam.

Snek pob&zi 60 sekund zpétnym chodem, aby se odstranily
vSechny zaseknuté pelety. Pelety v zasobniku na pelety
odstrariovat nemusite.
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POZNAMKA: Cyklus vypnuti bude probihat pfiblizng 15
minut. Pro spravny chod grilu nechte cyklus vypnuti cely
probéhnout.




POUZIVANi GRILU
PRI KAZDEM POUZITE GRILUJE TREBA ZACT  TEWITO KROKY.

1. Zkontrolujte a provedte potfebnou udrzbu:

= Vycistéte systém pro odstranéni pfebytecného tuku Traeger:
= Grilovaci roSty
= QOdkapavaci miska
= Nadoba na tuk
= Zlabnatuk
= Kbelik na tuk

= QOdstrante popel (pfiblizné po 20 hodinach provozu).

= Zkontrolujte napajeci kabel, zda neni zkrouceny, poskozeny nebo roztiepeny.

2. Pred pouZitim se ujistéte, Ze je spravné sestaven a ze nechybi Zadné soucésti:
= Tepelny deflektor
= Odkapavaci miska
= Grilovaci rosty

3. Zajistéte spravné proudénivzduchu:
= Zadni vyfuk

4, Ujistéte se, Ze je gril v bezpecné vzdalenosti od hoflavych materidll (viz strana 2).

5 Ujistéte se, Ze gril stoji na rovném povrchu.

6. Zkontrolujte pelety:
= Ujistéte se, Ze mate v zasobniku dostatek pelet.
= Ujistéte se, Ze pelety nejsou mokré.

1. Zavrete viko zédsobniku.

8. Zavfete dvitka grilu

17
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VZHLED ZASTREKY SE MOZE LISITV ZAVISLOSTI NA REGIONU.

A POZOR! Na obvodu nebo zasuvce

pouzivané k napajeni grilu musi byt instalovana
ochrana proti zemnimu preruseni (GFCI).

A POZOR!

= Priprovozu tohoto grilu dodrzujte minimalni

vzdélenost cca 50 cm od hoflavych materiald,

jako je dfevéné zabradli nebo obloZeni domu.

Tento gril nikdy nepouZzivejte pod hoflavym stropem
nebo previsem.

Gril pouzivejte pouze venku.

Pouzivejte vyhradné pelety z tvrdého dfeva znacky TRAEGER,
které jsou specialné vyrobeny pro nase grily. Nikdy v
grilu nepouzivejte topné pelety.

Stisknutim pohotovostniho tlacitka Standby gril aktivujete.

POZNAMKY:

* Aplikace Traeger pro vase mobilni zafizeni vam jesté
vice usnadni ovladani elektronického ovladace
WIFIRE®. Chcete-li pfipojit telefon ke grilu,
stahnéte si aplikaci Traeger a postupujte podle
pokynU. Dalsi informace o aplikaci WiFIRE® od
spolecnosti Traeger naleznete na webu
traeger.com/app. Pfed kazdym pouZitim si
aplikaci Traeger aktualizujte.

= At uZ zvolite jakykoli zplisob pfipravy pokrmdi, provoz grilu
Traeger Ironwood zacne vzdy cyklem zapaleni a
predehfivani, jakmile stisknete tlacitko IGNITE.

* Po vytvoreni programu Vlastni grilovani se tyto cykly
spusti automaticky; nemusite je programovat.

* Po ukonc¢eni pouzivani vzdy provedte Uplny vypinaci
cyklus. Pro zahdjeni cyklu vypnuti, stisknéte a podrzte
tlac¢itko Standby.

A POZOR! Doporucujeme Casto Cistit odkapavaci misku na
tuk a systém pro odstranéni prebyte¢ného tuku, abyste snizili
moznost pozaru tuku. Dal$i informace naleznete v ¢asti
"Udrzba grilu" na strané 31.




VBER METODY GRILOVANI

GPRAVA POKRMU PRI JEDN TEPLOTE

Tuto metodu pouZijte pro jednoduché recepty, které vyzaduif jeden cyklus grilovani pFi nastavené teploté.

A

[

Turn Dial
To Select Temp

Na domovskeé obrazovce grilu se ve vychozim nastaveni Pro zvoleni teploty, otadejte volitem doprava nebo
zobrazi zprava "OtocCenim voliCe zvolte teplotu". Teplotu doleva; jakmile se zobrazi pozadovana teplota, stisknéte
grilovani lze nastavit pfimo z této obrazovky. stfed volide pro whér. Zavfete dvitka grilu.

a cyklus predehfevu. pfed vloZenim potravin do grilu pouZivate sondu na maso,
viz strana 24.

TIPY:

= Pfed vloZzenim potravin do grilu se doporucuje (neni to vSak nutné), pockat na dokonceni cyklu pfedehfevu.
V opacném pfipadé muize gril dosdhnout poZadované teploty za delSi dobu nez obvykle.
= Béhem cyklu pfedehfivani nechte dvirka grilu zaviena, aby gril mohl dosahnout pozadované nastavené teploty.

= Crily Traeger® méfi teplotu v realném Case a je tieba pocitat s kolisanim teploty.
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Zaviete dvitka grilu a pokracujte v pfipravé pokrmt. Na
rozdil od plynového grilu musite mit dvitka grilu béhem
grilovani zaviena.

V PRIPADE POZARU.

A POZOR! Pti pravidelné udrzbé a gisténi grilu

Traeger® je pozar tuku nepravdépodobny. Pokud presto

k pozaru dojde, tak gril okamzité vypnéte (O) a nechte

dvitka grilu zaviena, dokud oher neuhasne.
Neodpojujte napajeci kabel ze zasuvky. Nelijte na gril
vodu, ani se nepokousejte ohen udusit. Pfi zavienych
dvitkach grilu nebude mit ohen dostatek kysliku a sam

se uhasi. Pokud dojde k nekontrolovanému pozaru,

zavolejte hasice.

(\

Grilvypnete stisknutim a podrzenim tlacitka Standby
po dobu 3 sekund, ¢imz zah4jite cyklus vypnuti.

POZNAMKA: Cyklus vypnuti bude probihat pfiblizné 15
minut. Pro spravnou funkci grilu je nutné nechat cyklus
vypnuti probéhnout cely.




VVBER METODY GRILOVANI (POKRACOVAND POUZIVANI PREDNASTAVENEHO CYKLU GRILOVAN

Gril Traeger® Ironwood je dodavan s dvéma piedprogramovanymi cykly grilovani, které patii mezi nejoblibengjsi: B(iGek pro zacatecniky (Beginner “s Brisket)
a Nejlepsi kufe (Chicken Challenge).

TRAEGER WiFIRE

>Cook Cycle
>Probe

>Auger

>Pellet Sensor
>Wi-Fi Information

Najdéte domovskou obrazovku a stisknéte tlacitko MENU.
V MENU se nyni zobrazi nékolik moznosti. Zvolte
moznost Cook Cycle (Cyklus grilovani).

3
STEP 1
165°F | TIME: 03:30
STEP 2
225°F | PROBE: 190°F
>RUN NOW

Po vybéru vlastniho cyklu grilovani se zobrazi obsazené kroky.
Poté vyberte jednu ze ¢tyf moznosti: RUN NOW, EDIT, DELETE
nebo BACK pro navrat do pfedchozi nabidky.

TIP: Pokud jste uprostfed programovani varného cyklu a
rozmysilite si to, stisknéte opakované tlacitko MENU, dokud
se nevratite do hlavni nabidky, a za¢néte .

VISIT TRAEGER APP

FOR MORE RECIPES
=Chicken Challenge
>Beginner’s Brisket

=NEW
=NEW

IGNITE

Na obrazovce Cook Cycle zvolte pomoci voli¢e pozadovany
recept. Pro vybér stisknéte stfed volice.

POZNAMKA: V aplikaci Traeger najdete tisice receptd, které si
mUZete stahnout pfimo do svého grilu. NeZ zacnete, musite
svlij gril synchronizovat se svym domacim internetem.

4

Beginner’s Brisket
>RUN NOW

TIMER  SUPER  KEEP

e MENU IGNITE

Pokud chcete spustit vlastni cyklus grilovani pfesné tak, jak je,
vyberte moznost Run now (Spustit nyni).

POZNAMKA: Chcete-li upravit nebo pridat kroky, postupuijte podle
pokyn( v ¢asti "Vytvoreni vlastniho cyklu grilovani” na strané
22.

TRAEGER.COM



RUN COOK CYCLE NOW?

>YES
>NO

Potvrdte, 7e chcete SPUSTIT CYKLUS GRILOVANI vyb&rem ANO
na vyzvu nebo NE pro navrat na pfedchozi obrazovku.

STEP1: 165°F | TIME: 03:30
PROBE: 072°F
Push Ignite To Start

SUPER KEEP

e o SMOKE WARM

Na displeji se nyni zobrazi prvni krok programu grilovani.
Stisknéte tlac¢itko IGNITE pro spusténi.

POZNAMKY:

b

BEGINNER'S BRISKET
Probe Required.

Insert Probe in Meat.

Pokud je vyzadovana sonda, budete instruovani, abyste ji vloZili
do masa (viz ¢ast "Grilovani se sondou do masa" na strané 24).
Poté, co jste postupovali podle pokyn( pro vloZeni sondy, zazni
jeden ton, ktery signalizuje, Ze je sonda rozpoznana. Chcete-li
SPUSTIT GRILOVANI, zvolte na vyzvu YES.

Spusti se automatické zapalovani a cyklus pfedehievu. Po
dokonceni pfedehfivani vliozte do grilu potraviny. Pokud pred
vloZenim potravin do grilu pouzijete sondu na maso, podivejte
se na stranu 24. Zaviete dvirka grilu a pokracujte ve vlastnim
grilovacim cyklu. Na rozdil od plynového grilu musite mit
dvitka grilu béhem pfipravy pokrm0 zaviena.

= Pokud neni sonda spravné zapojena, gril tfikrat zapipa. Zkontrolujte, zda je sonda spravné zapojena.
= Pred vioZenim potravin do grilu se doporucuje pockat na dokonéeni cyklu predehfivani (neni to vSak nutné).

A POZOR! Nebezpeti popaleni. Rada soucésti grilu se béhem provozu silng zahfiva. Béhem provozu grilu i po vypnuti

je treba dbat na to, aby nedoSlo k popaleni, dokud je gril horky.
= Po zahajeni cyklu predehfivani musi byt dvitka grilu zaviena.




VYBER METOD GRILOVANI oo

wnmﬂ[m \".ASTN“W chl“ ﬂﬂllﬂ‘"\m Pomoci této metody miZete vytvofit a uloZit aZ Gtyfi vlastni cykly grilovani nebo

odstranit Ci upravit stavajici cyklus grilovani.

i

VISIT TRAEGER APP

FOR MORE RECIPES
=>Chicken Challenge
=Beginner's Brisket

My Cook Cycle 3
STEP 1

> GRILL: QIsEM3

SUPER KEEP
TIMER e W MENU IGNITE

V kroku 1 budete vyzvani, abyste si zvolili teplotu grilu
V nabidce Cook Cycle (Cyklus grilovani) zvolte NEW (NOVY) (wehoziteplota 74 °C). Otocte volicem na pozadovanou
a zobrazte nabidku Steps (Kroky). teplotu a stisknéte stfed voliCe pro vybér.

POZNAMKA: Viastni cyKly grilovani umozriuji
maximalné Ctyfi kroky.

My Cook Cycle 3 My Cook Cycle 3
STEP 1 STEP1
170°F> Qg OR Probe 170°F> | TIME: [if§:00
HR: MIN

Pokud recept vyzaduje urdity ¢as pfi nastavené teploté,
vyberte moznost TIME (CAS). Pro vybér hodin otoéte volicem.
Stisknutim tlacitka vyberte a prejdéte na minuty. Otacenim
zvolte minuty a stisknutim volice vyberte.

Po zvoleni teploty zvolte bud Cas pro grilovani po
nastavenou dobu, nebo Sondu pro grilovani, dokud neni
dosazeno cilové teploty sondy na maso.

UPOZORNENI: PFi vybéru moznosti pomoci volide nezapomeiite stisknout a podret stied volide — vyberete
pozadovanou moznost.
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My Cook Cycle 3
STEP 1

170°F> Time OR [Ji03

Pokud je v receptu pozadovano upeceni masa na urcitou vnitini
teplotu, zvolte moznost Probe (Sonda). Pomoci voli¢e zvolte
cilovou teplotu.

My Cook Cycle 3
>STEP 1

170°F | PROBE: 145°F
>ADD STEP

>SAVE

>DELETE

Nyni se vratite do nabidky Kroky pro vlastni cyklus vafeni. Pravé
vytvofeny krok se automaticky uloZi. MliZete pfidat dalsi krok,
ulozit cyklus vafeni v nezménéné podobé, vymazat program nebo
se vratit do nabidky cyklu grilovani.

My Cook Cycle 3

STEP 1

170°F | PROBE: 145°F
>Super Smoke:

Zobrazi se moznost pfidani funkce Super Smoke do kroku.

Chcete-li pfidat Super Smoke, tak si nejprve nasadte Séfkucharskou
Cepici a potom pomocivoli¢e prfepnéte z polohy OFF (vychozi) na ON a
stisknutim stfedového voli¢e vyberte. V opaéném pfipadé stisknutim
voli¢e pfijméte vychozi nastaveni "OFF".

POZNAMKA: Funkci Super Smoke Ize zvolit pouze pfi
teploté grilu v rozmezi 74°-107 °C.

My Cook Cycle 3
>ADD STEP
>SAVE

>DELETE
>BACK

Po piidani véech krokd vyberte moznost SAVE (ULOZIT). Poté

budete dotézani, zda si prejete RUN COOK CYCLE NOW. zvolite
ANO, ¢imz se vratite na domovskou obrazovku, kde dostanete
pokyn k tomu, abyste stiskli tlacitko IGNITE pro spusténi. Pokud
vyberete moznost IGNITE, ujistéte se, Ze jsou dvirka grilu zaviena.
Pokud vyberete moznost NO, vratite se do nabidky Cook Cycle.

POZNAMKA: V grilu jsou celkem &tyii pamétové sloty pro viastni cykly grilovani. Pokud jiz méte uloZeny &ty viastni
cykly grilovani a chcete vytvofit novy, musite jeden z nich vymazat, abyste uvolnili misto pro novy cyklus.




VYBER METODY GRILOVANI oo

ﬂmmmm SE smmﬂ“ “A MAS“ Tyto metody pouzijte, pokud je v receptu uvedena cilova teplota pokrmu.

Pokud je gril vypnuty:

PROBE : COLD
lgniting ..

Zapoijte sondu do konektoru sondy umisténého na fidici
jednotce WIFIRE®. Zapnuti grilu viz "Pouzivani grilu". Jakmile
je gril zapnuty, fidici jednotka rozpozna sondu a v pravém
hornim rohu obrazovky fidici jednotky se rozsviti ikona
sondy.

>Probe:

~Auger

~Pellet Sensor
=Wi-fi Information

SUPER SUPER
MER © SmoOKE TIMER © choKE

Stisknéte tlacitko MENU; poté prejdéte na polozku a
vyberte moznost PROBE. Zobrazi se vyzva k nastaveni
alarmu sondy pro vnitfni cilovou teplotu. Zvolte moznost
SET ALARM (Nastavit alarm). Poté v nabidce sondy zvolte
pomocivolice cilovou teplotu masa.

POZNAMKA: Kalibraci sondy naleznete v &asti "Dalsi
ovladaci funkce" na strané 26.

Hrot sondy zasunte do nejtlustsi ¢asti masa - ne do tu¢né
¢asti nebo na kost. Sonda musi byt v mase alespon 2" (5,1
cm). Tato sonda nemusi byt vhodnd, pokud ji nemUzZete

zasunout do nejtlustsi ¢asti masa a 2" 5,1 cm) do masa.

054/,

Probe: 72°F  [145°
Igniting

TIMER SUPER KEEP MENU IGNITE

SMOKE WARM

Po nastaveni alarmu sondy se ha domovské obrazovce
zobrazi teplota grilu, cilova teplota sondy a stav grilu. Kdyz
maso dosahne nastavené teploty alarmu, zazni zvukovy
signal. Pokud pouzivate aplikaci Traeger® WiFIRE®, obdrzite
na pfipojené chytré zafizeni ozndmeni spolu se
zobrazenim stavu grilu v priibéhu celého procesu pfipravy
pokrmd. Po vyjmuti pokrmu z grilu vZdy pouZijte teplomér na
maso, abyste si ovéfili, Ze jste skute¢né dosahli cilové
vnitfni teploty masa.

TRAEGER.COM



Pokud je gril zapnuty:

SUFER KEE!
SMOKE WAF

Zapojte sondu do konektoru sondy umisténého na fidici
jednotce WIFIRE®. Ridici jednotka rozpozna sondu a v
pravém hornim rohu obrazovky fidici jednotky se
rozsviti ikona sondy. Na displeji se zobrazi dotaz, zda
chcete nastavit alarm.

Vyberte moznost ANO.

Set Probe Alarm:
145

[ SUPER KEEP
(- TIMER EEK: SRR MENU IGNITE

Otodte volicem na pozadovanou teplotu pokrmu.
Stisknutim stfedu voli¢e volbu potvrdte.

POZNAMKA: Kalibraci sondy naleznete v &asti "Dalsi
ovladaci funkce" na strané 26.

A POZOR!

Hrot sondy zasurite do nejtlustsi ¢asti masa - ne do

tukové Casti nebo do masa dotykajiciho se kosti. Sonda
musi byt v mase alespon 2" (5,1 cm). Tato sonda nemusi
byt vhodna, pokud ji nemUzete zasunout do nejtlustsi
Casti masa a 2" (5,1 cm) do masa.

054 5%,

Probe: 72°F  [145°
Igniting

SUPER KEEP
TIMER - N T, MENU IGNITE

Po nastaveni alarmu sondy se na domovské obrazovce zobrazi
teplota grilu, teplota cilové sondy a stav grilu. Kdyz maso
dosahne nastavené teploty alarmu, zazni zvukovy signal.
Pokud pouzivate aplikaci Traeger, mUzete sledovat teplotu
sondy, mlzete nastavit teplotu sondy a po dosazeni
pozadované teploty obdrZite na pfipojeném chytrém zafizeni
oznameni.

= Sonda na maso je béhem grilovani a po ném extrémné horka; pfi jejim vyjimani budte opatrni.
= Nespravné umisténi sondy na maso nebo nespravna kalibrace sondy na maso muze mit za nasledek syrové nebo
nedovarené maso, driibez, morské plody, korySe nebo vejce, coz mize zvysit riziko onemocnéni z potravin.




DALST OULADACH FUNKCE

“ASTA“E“I Nabidka Nastaveni slouZi k Upravé nastaveni displeje, vymazéani oznameni, pfistupu k dileZitym informacim o
vyrobku a kontaktu a dalS§im informacim.

65 *

Press Dial to Set Temp

TRAEGER WIFIRE

>Auger

>Pellet Sensor
>Wi-Fi Information
>Settings

SUPER  KEEP 4 5
SMOKE  WARM IGNITE

PRO PRISTUP DO NABIDKY NASTAVEN:

NASTAVENI
>Speaker
>Contrast

>Probe Calibration
>Clear Notifications
>Temperature Units

Zapnéte gril. Po zobrazeni domovské obrazovky stisknéte tlacitko MENU. V hlavni nabidce se zobrazi nékolik moznosti. Otacenim
voli¢e zvyraznéte polozku "Settings" (Nastaveni). Stisknutim stfedu voliCe provedte vybér.

Chcete-li zménit nastaveni, otoCte voliCem a vyberte pozadované nastaveni. Stisknutim stfedu voli¢e nastaveni potvrdte. Vybérem

moznosti Zpét se vratite do nabidky Nastaveni.

REPRODUKTOR - SPEAKER
Zapne nebo vypne reproduktor ovladani grilu. Zvolené
nastaveni se oznaci symbolem *.

KONTRAST - CONTRAST
Otacenim voli¢e mizete nastavit kontrast displeje od
1 (vysoka) do 5 (nizka). Vychozi nastaveni je 3. Stisknutim
stfedu voli€e potvrdte a vratte se do nabidky Nastaveni.

KALIBRACE SONDY - PROBE CALIBRATION

V ramci tohoto nastaveni existuji dvé moznosti:

1 Kalibrace sondy: Uvadi pokyny pro kalibraci pomoci ledové
vodni lazné. Zobrazi se zprava "Pfed kalibraci vloZte
sondu na 1 minutu do ledové vody.".

2 Nastaveni sondy: Otacenim volie nastavte nastavenou
teplotu sondy v krocich po 1° od -8°C do +8°C. Vychozi
nastaveni je 0. Stisknutim stfedu voliCe potvrdite a vratite se
do nabidky Nastaveni.

VYMAZAT OZNAMENI - CLEAR NOTIFICATIONS
Tato funkce slouzi k vymazani chybovych hlaseni a
oznameni.

POZNAMKA: Vzhledem k tomu, Ze pfi chybé prejde gril
do rezimu chlazeni, bude se na displeji po opusténi nabidky

Vymazat oznameni a Nastaveni stale zobrazovat Chlazeni".

JEDNOTKY TEPLOTY - TEMPERATURE UNITS

Otacenim voli¢e mlzete volit mezi stupni Fahrenheita (°F) a
Celsia (°C). Stisknutim stfedu volie volbu potvrdte. Zvolené
nastaveni bude oznaceno *.

SLUZBY ZAKAZNIKOM - CUSTOMER SERVICE

Zobrazi Cislo vyhrazeného zakaznického servisu
Traeger® WIiFIRE®.

DALSI INFORMACE - LEARN MORE

Zobrazi informace o odkazu na aplikaci a webové stranky Traeger.

VERZE SOFTWARU GRILU - ABOUT GRILL

Jsou zde uvedeny dulezité informace o grilu, véetné Cisla modelu
a verze softwaru.

O GRILU
Traeger WiFire Grill
SW VER: 00.01.a2

CONFIG VER: 99.000
UUID: 648CBE
>Back

ZPET (Back)

Navrat do hlavni nabidky.

TRAEGER.COM



Gril Traeger® ma systém cisténi zasobniku, ktery vam umozni vyjmout pelety ze zasobniku na pelety nebo rychle prejit z
jedné prichuté pelet na jinou, aniz by to zpusobilo jakékoliv vétsi problémy.

a—

e 2
o
=

VZHLED ZASTRCKY SE MUZE LISIT V ZAVISLOSTI NA REGIONU. Pod dvitka pro &isténi pelet umistéte dostateéné velkou
nadobu na nespotfebované pelety.

Otocte vypina€ do polohy OFF (O) a odpojte napéjeci

kabel. Pokud je gril stale horky, nechte jej zcela

o TIP: Idedlni je gisty kbelik o objemu 19 litra!
vychladnout.

OdsSroubuijte uzavér Cisticich dvifek a otevrete je. Pelety
se vysypou do nadoby, kterou jste umistili pod né.

K vytlaeni zbyvajicich pelet ze zasobniku budete
mozna potifebovat Spachtli nebo Izici.

AZ bude zasobnik prazdny, zaviete Cistici dvirka,
vymérte upevhovaci prvek a znovu naplite
zasobnik peletami ztvrdého dfeva TRAEGER®
BRAND s v0ni, ktera vam vyhovuje.

APOZOR! Nevyprazdfiujte zasobnik, dokud gril zcela
nevychladne, jinak mohou byt pelety velmi horké.




VLASTNOSTI IRONWOOD

il

W

APLIKACE TRAEGER
Gril Traeger® Ironwood Ize ovladat na dalku pomoci aplikace T AT roa.
Traeger. Chcete-li se dozvédét vice o WiFIRE®, aplikaci TRAEERGAILLS  FAG Follow

Traeger a dalSich moznostech pfipojeni, navstivte stranku
traeger.com/app.

Pro pfipojeni grilu Traeger® Ironwood k Internetu je nutné
domaci pfipojeni Wi-Fi. Vas chytry telefon nebo tablet musi
mit nejnovéjsi operacni systém iOS nebo Android. Pokud se
svym zafizenim opustite dosah siti Wi-Fi, budete potfebovat
datovy tarif. Gril musi zGstat pfipojen k internetu, aby monhl
pfijimat nejnovéjsi provozni, bezpecnostni a

Y Filter N\ Sort

zabezped&ovaci aktualizace. bl /I s
Aplikace Traeger také predstavuje snadny zpusob, jak ' P, pF
vyhledavat, stahovat a pfipravovat nove recepty na grilu gl ey W [

Traeger® Ironwood.

CASOVAC

Vas gril Traeger® Ironwood je vybaven ¢asovatem. Funkce ¢asovace nema vliv na provoz grilu; muzete jej pouzit k
upozornéni na dalsi potfebné kroky béhem pfipravy pokrm, jako je viozeni zeleniny nebo jinych pokrm0 pfipravovanych
krat$i dobu do grilu nebo podlévani masa.

Nastaveni ¢asovace:
1. Stisknéte a podrzte tladitko TIMER stisknuté po dobu 3 sekund.
2. Pomoci volie pfepinejte mezi hodinami a minutami a
R R SUPER KEEP
nastavte tim cas. SMOKE WARM
Po stisknuti voliCe po zvoleni Casu: ¢asovac se vratite na domovskou
obrazovku a ¢asova¢ automaticky zahaji odpocitavani.

ZruSeni Casovace:
1. Stisknéte a podrzte tladitko TIMER na dobu 3 sekund.
2. Zobrazi se moznosti Upravit, Zrusit nebo Zpét do nabidky.

FUNKCE SUPER SMOKE

Stisknutim tlacitka SUPER SMOKE mzete jidlu dodat vice
koufové chuti. Opétovnym stisknutim ji zrusSite.

SUZss  KEEP
g 5§ WARM
POZNAMKA: Funkci Super Smoke Ize aktivovat pouze Q d

pfi teploté grilu v rozmezi 74°-107 °C.

59 ' TRAEGER.COM



FUNKCE KEEP WARM

Funkci Keep Warm Ize pouzit k pozastaveni grilovaciho cyklu
kdykoli b&hem grilovani a k udrZeni teploty grilu na drovni 74 °C.
Funkci aktivujete stisknutim tlacitka KEEP WARM. Opétovnym
stisknutim tlacitka KEEP WARM obnovite grilovani.

SENZOR PELET TRAEGER

Senzor pelet Traeger sleduje pfisun pelet. Po vybéru z nabidky

zobrazi aktualni stav pelet v procentech v krocich po 5 %. TRAEGER WIFIRE
Pokud je senzor pelet Traeger spravné pfipojen, zobrazi se na >Cook Cycle
displeji "PELLET SENSOR Pellet Level: XX%." Pokud senzor pelet >Probe

Traeger neni spravné pfipojen, zobrazi se "PELLET SENSOR >Auger

Sensor Disconnected Pellet Level: 0%". >Pellet Sensor

Senzor pelet Traeger umozZniuje kontrolovat stav hladiny pelet na >Wi-Fi Information

dalku pomoci aplikace Traeger. Tento systém vam
prostfednictvim aplikace Traeger na vaSem chytrém zafizeni
zasle oznameni a alarmy, kdyZ se vam snizi stav pelet, a
zabrani tak tomu, aby vam pfi grilovani doslo palivo.

UNIVERZALNi SPODNi ROST

Umisténi spodniho grilovaciho ros$tu mizete ménit, abyste
ziskali dvé rizné moznosti pfipravy pokrmu: Poloha pro
prudké opékani a poloha pro uzeni.

a okraj vpiedu. Tim je zajisténo, Ze salavé teplo z odkapavaci
misky na tuk bude maximalizovano a vas pokrm bude upraven
prudkym opékanim.

V pfipadé polohy Smoke umistéte grilovaci rost na vyssi
pfedni drzaky a zasunte jej do kanalu v zadni ¢asti. To umozni
plnou cirkulaci koufe pro konvekéni grilovani.

POZNAMKA: Horni rogt mé dvé polohy, prostfedni a zadni. Na
zadni strané listy jsou hacky pro ulozeni horniho rostu, kdyz
jej pravé nepouzivate.

ULASTNOSTI IRONWOOD pussacovin




ZARAZKY STOJANU

Zarazky stojanu umisténé v predni ¢asti posuvnych drzaki
spodniho rostu zajistuji dodate¢nou stabilitu pfi pfistupu k
potravinam. Staci rost vysunout, dokud se pficka nezachyti v
zarazce stojanu, a budete moci snadno obracet hamburgery
nebo opékat Zebirka, aniz by se stojan prevratil.

KRYT GRILU

Gril Traeger® Ironwood nejlépe ochranite krytem znacky
Traeger®, ktery je navrzen na miru a chrani gril pred
nepfiznivymi vlivy. Tento odolny kryt na gril si mizete zakoupit
u mistniho prodejce nebo na webu traeger.com.

A POZOR! Nebezpedi pozaru: Neinstalujte kryt grilu,
dokud gril zcela nevychladne.

31
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ebezpedi poZaru: PoZary zpisobens tukem

nejcastefi vznikaji v dusledku zanedbani spravne ddrZby grilu tim,
e s& z néj disledns nedisti tuk.

LR LIAATEY IPfed zahajenim niZe uvedens ddrzby wpnéte

hlavni vypinat na zadni strané zasobniku grilu {0) a odpojie

napdjeci kabel.

1.

CISTENI $YSTEMU PRO ODSTRANENI
PREBYTECNEHO TUKU TRAEGER ["TGMS"):

Bé&hem vareni bude odkapavajici tuk padat na ()
odkapavaci misku a bude odvadén do (§) odtobu fuku
("Flabek™ a poté ven z grilu pres (i) trubku pro odvod
tukow, () kde se bude shromaZdovat v kbeliku na tuk. Tyto
Ciyfi soucasi jsou soucasti systému Jrapger® pro odstranéni
piebyiecného fuku (TGMS). Na viech tEchto mistech se
hromad tuk, kiery by s& mél pravideiné Cistit, aby se sniFilo
riziko poZan.

Castost Zigteni TGMS zavisi na obsahu tuku v

potravinach. Tutngéj3 potraviny budou vwZadovat Castéjsl
cigténi TGMS a nékdy je nuiné Gistit TGMS po kafdém
grilovani.

Viditelné kousky jidla a kousky ziuhlého tuku nebo jimych
usazenin jsou znamkou toho, Ze je treba gril vycistit.
Pied kazdym pouZitim je fieba zkontrolovat viechny
zoucdsi TGMS, zda se na nich nenahromadil tuk.

P ERFALTTE MM ahromadényg tuk s snaze odstrafiuje,
kdyZ je gril jesté teply, nikoli viak horky. Budte opatrmi
abyste se nespalili. Doporucujeme poudivat rukavice
chranici pred teplem.
\ydistéle tuk z odioku tuku ve
tvaru V ("Zlabek”) a z trubky
odtoku  fuku. Doporucujeme
tato mista pravideln® dsfit.

Vyimete viechny grilovaci
rosty a odkapavaci misku
na tuk. Tim ziskate piistup
k odtoku tuku ve tvaru
pismene V' a k otvoru trublky
pro odvod tuku uvmith grilu.
Pomoci tuhého nekovoveho
nastroje oEkrabejte
nahromadény fuk

7 wmittitou odtoku tuku ve tvaru WV a trubky pro odvod fulku.
Welkou E.:ast wvolnéného tuku [ze wikadit frubici pro odvod
tuku dodu a spadne do kbeliku na tuk. Zbylé zbyiky fuku
seffiete papirovymi utérkami nebo kusy latky, kieré poté
wyhodite.

2.

Pravideiné distéte dno a stény
grilu od fuku. Pokud se tuk
nahromadi, miFe dojit k
poEary.

Dzkrabejte nahromadény tuk
zewnitt, idediné pomoci tuhého
nekovového nastroje. VatSinu |
uvolnéngho tuku [ze odsiranit
pomoci papirovych utérek nebo
kusu latky na jedno poufiti.
Wadméme zbyiky sedkrabaneho
tuku kze odstranit pomoct
vysavace, jak je popsano v kroku 4
(strana 32) pfi CiSténi ohnisté od
popela.

Zkontrolujte & vydisigle tepelny deflekfor, zda necbsahuje
mastnofu nebo necistoty.

POZNAMKA: VioZky odkapavac misky Jraeger pomahaji
udrfovat gril v Cistoté a sniEuji riziko vzplanuti.
ODSTRAMNENI KREQZOTU:

Pii pomalém spalovani dievénych pelet vznika dehet a dalsi
organicke pary, kieré se spojuji s wloudenou vihkosti a
vybvareji kreozot. Pary kreozotu kondenzuji v relafivné
chladném vyfukovém potrubi pomalu hoficiho ohné. W
dusledku toho se kreozot hromadi na obleZeni wiukového
potrubi. PRi zapaleni kreozof wytvar

exirémné Zhavy ohen. Vaduchem prenasene casfice tuku
prochdzeji grilovacd kemaorou a cast tohoto tuku se hromadi na
ubjui’enivir[utuvéhn potrubi, podobné jako kreozof. To
mue vést ke vaniku poZan.

Kreozot a masinotu nahromadéné na wvnitii strané
svishich a vodorovmjch éasti koufovodu nebo

vnitrmiho obloZeni pravidelné seskrabujte pomoci
tuhého nekovového nastroje. K tomuto akolu se hodi
napiiklad dievéna tyg na michani barvy. Po uvolnéni
kreosotu a zbytkd mastnoty z vnitiniho obloZeni a
vEtracich mezer v tomto systému edparovate ke
velkou cast odstranit papirowymi wiérkami nebo katkami

na jedno pouFiti. ¥ odstranéni kreosotu nestiikejie na
ynitini stranu grilu vodu ani finé tekuté Gsticl prostredky.
POZNAMKA: Odsdvad systém Jracger® Downdas by ze mél
kontrolovat nejméné dvakrat rocné, aby se zZjisfilo, zda
dochazi k nahromadéni kreosotu anebo masnoty.

Pokud se nahromadi kreozot nebo mastnota, je treba je
odstranit, aby se sniFilo riziko poZan.

VENKOVNI SKLADOVANI:

PRl Pokud je gril umistEn venku, je fieba dbat na
fo, aby 52 do z&sobniku na pelety nedostala voda. Dieveéne
pelety se za mokra znatné rozpingjl a zasekavaji Snek.
Pokud gril nepougivate, vEdy jej zakryjte krytem na gril
Traggers.,, Tento kryt na miru lze zakoupit na traeger.com




C1 STEHI POPELA 7 VNITRKU A OKOLI OHMISTE
HA.ZDYEH 20 HODUM,I:

w UPOZORNENI Fred fi5tenim popela se ujistéte,
Ze je gl STUDENY a Ze je popel vwhasly a

STUDENY.

| lev ez N = NPT odsiranovani popela postupuite
vyhradng podle nasledujicich pokyni.

Frebytetny popel v ohnisti brani zapaleni a miZe
zpusobit, Ze se ohen dostane mimo ohnigté. Ohnisté
by se mélo obcas zkontrolovat a vydistit, aby se
odsfranil nanos popela. Cisténi popela z ohnisté a
jeho okoli by se mélo provadét pouze tehdy, kdyZ
jsou gril a popel studené.
Odstrafite grilovaci
rosty, odkapavaci misku
na tuk a tepeiny
deflekdor, abyste ziskali
piistup k ohnisti a vnitiku
grilu. Velkou cast
popela mimo ohnité lze
odstranit z grilu

malou kovovou lopatkou na krb nebo jinym podobnym
nésim_iem

PAVERFATTT [ INejlepSi zpiisob, jak odstranit popel
z ohniété, je pouzit speciaini vysavac, ale je tieba
postupovat velmi opalmeé, aby se predesio riziku
pozanl. Opét plati, Ze dsténi popela z ohnisté a jeho
okoli by se mélo provadét pouze tehdy, kdyZ je popel
uhasen a gril i popel jsou STUDENE.

Pro tuto prac se nejliépe hodi
vysavac wZitkoveho typu s
kovovou sbémou nadobou
bez sacku. Pfi spravném
dodrzeni tohoto postupu viak
bude bezpecné fungovat témér
kaZdy vysavat

Poté, co se ujistite, Ze popel v
je ohnisté studené, vysajte popel z vnittku ohnisté.

a. Pokud je vas vysavad bezsackovy, vysypte ze
sbémé komory viechny diive nahromadéné
nedistoty. Poté vysajte popel z vnittku ohnigté.
KdyZ bude ohnisté
disté, neprodlené vyprazdnéte obsah sbérné komory
do kovove nadoby, se kterou se manipuluje
zplsobem popsanym niZe v Gasti Likvidace popela.
Ujistéte se, Ze ve sbémé komofe nezustaly
Zadné zbytky popela.

b. Pokud pouZivate vwwsavac na jednorazovy
sacek, vioZte do néj nepouzity sacek Poté
vysajte popel zevnitf

—
=N

i,
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ohnisté. KdyZ bude ohnisté dsté, vyjméte sacek z
vysavace a vioZte jej do kovové nadoby, se kierou
se zachazi zpusobem popsanym v Casti
Likvidace popela nize.
LIKVIDACE POPELA:
PR XIPopel by mél bt pred manipulaci
vZdy zeela vychladly. Popel by mél byt uloZen
v kovove nadobé s tésné prilehajicim vikemn.
Uzavrena nadoba s popelem by méla byt umisiéna
na nehoflavé podlaze nebo na zemi, v dostatecné
vzdalenosti od viedch hoflavych materidlu, aZ do
konedné likvidace. Popel by mél byt aZ do likvidace
uchovavan v uzaviené nadobé.
CISTENI GRILOVACICH ROSTU:
=T 2R lCisiani grilovacich ro3tl probihd
nejlépe, dokud jsou jesté teplé. Ddvejte pozor,
abyste se nepopdlili. Doporucujeme pouZivat
rukavice chranici pred teplem.
Doporucujeme mit v blizkosti grilu Gisticd kartac s
diouhou rukojeti. Po wyjmuti pokrmi rychle
vykartacujte grilovaci rost. Zabere to jen minutu a
pii piistim pouZiti grilu bude pfipraven.
CISTENI VNEJSICH POVRCHU:
M N rPied zahdjenim Sisténi vypnéte
hiavni vypinac (O) a odpojte napsjeci kabel.
K offeni mastnoty z vnéjsi strany grilu pouZijte
jednorazovy hadr nebo utérku navihcenou cisficim
prosfredkem Jjacger® All Natural nebo teplou
mydlovou vodou. Na vn&jsi povrchy grilu
NEPQUZIVEJTE dstici prostiedky na trouby,
abrazivni Gstici prostredky ani abrazivni Cistic
podioZky.
TESTOVANI GRILU PO VYCISTENI:
Dfive, ne? na své misto vratite tepelné deflektory,
odkapavaci misky na tuk a grilovad rosty zapojte
napdjed kabel do vhodné uzemnéné elekinické
zasuvky a zapnéte vypinac (1). Po nastaveni teploty
a stisknuti tiaditka IGNITE by mély pelety padat do
ohni5té a Zhavici tyc by se méla zacit zahfivat
{zatne cervenat).
PG Medotykejte se horké Zhavici tyde.
Jakmile zacnou z ohniSté wychazet plameny, spusfie
cykius vypnuti. Nechte gril vychladnout. Nyni miZete
vratit tepelny deflekior, odkapavaci misku na tuk,
grilovaci rosty a potraviny zpét do grilu.
Pokud je napdjeci kabel poskozeny, je treba jej
nahradit speciaini sestavou kabel, kterou lze
zakoupit u spolecnosti Jaeger
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GASTE OTAZKY
Nasleduji ¢asto kladené otazky a odpovédi na né:

OTAZKA ODPOVED

Proé se gril Zkontrolujte napajeniv elektrické zasuvce. Pokud je napajeci kabel pfipojen ke GFCI (pferuSovaci zemniho
nezapne? spojeni), zkontrolujte jej a pfipadné resetujte. (Je mozné, Ze je zasuvka GFCl umisténav blizké zasuvce na stejné
\vétvi elektrického obvodu). Zahajte spusténi. Pokud nedojde k zapaleni, viz dalsi odpovéd.
Zkontrolujte napajeci kabel.
Zkontrolujte prodluzovaci
kabel.
Proc¢ se gril Zkontrolujte, zda jste gril Fadné udrzovali podle popisu v ¢asti "Udrzba grilu" na stranach 31-32 a zda v ohnisti
nezapali? neni nadmérné mnozstvi popela.

Lze nastavit v demo rezimu. Na displeji ovladace se zobrazi "demo rezim". MENU, NASTAVENI{, DEMO REZIM.

Zobrazuje fadi¢ chybovou zpravu? Pokud ano, podivejte se do &asti Reseni problém(i na strané 34 nebo piejdéte na
stranku Podpora na webu traeger.com (viz strana 41).

Zkontrolujte, zda jsou v zadsobniku pelety a zda je Snek pfipraven (viz strana 14). Zkontrolujte, zda se pelety
dostavaji do ohnisté. Pokud se jedna o prvni zapaleni nebo pokud v grilu doSly pelety, nechte peletam dostatek
Casu na cestu ze zasobniku na pelety do ohnisté (mUiZe trvat az 7 minut).

Pokud v ohnisti nejsou Zadné pelety, zahajte spousténi. Viz "Pouzivani grilu" na strané 17. Pokud v ohnisti stéle
nejsou Zadné pelety, prejdéte k dalsi odpovédi.

Pro¢ se do ohnisté
nedostavaji
pelety?

Zkontrolujte, zda jsou v zasobniku pelet pelety.

Pokud mate pelety, ale nefunguje jejich fadna preprava, podivejte se, zda na obrazovce ovladace neni néjaké
chybové hlaseni a kontaktujte zakaznicky servis (viz strana 41).

Proc teplota grilu
kolisa?

Kolisani teploty je u grilt Traeger® normalni. Jakékoli vyrazné kolisani miiZe byt ddisledkem vétru, teploty
lvzduchu, nespravného postupu uvedeni do provozu, nespravného pouzivani nebo nedostate¢né udrzby grilu.

Co mam délat,

Nejprve nechte gril zcela vychladnout, aby nedoS$lo k pozaru. Poté stisknéte tlacitko MENU pro zobrazeni hlavni

ochranit povr-
chovy natér?

kdyz se nabidky. Otaenim voli¢e vyberte polozku AUGER a poté vyberte polozku Clear Auger. Snek pobézi 60 sekund ve
zaseknul Snek? zpétném chodu, aby se vyCistily vSechny zaseknuté pelety. Pelety v zasobniku na pelety odstrafiovat nemusite.
Jak mohu PouZivejte ochranny kryt na gril, ¢imZ ochranite lak a napajeci kabel. Doporu¢ujeme pouzivat kryt na gril Traeger®.

Kryty jsou k dispozici u prodejce Traeger nebo na nasich webovych strankach traeger.com.

Kazdych 90 dni dikladné vycistéte vnéjsi ¢ast grilu Cisticim prostiedkem Traeger® All Natural Cleaner.

Lze gril pouzivat za
desté (a snéhu)?

Gril lze pouZivat za mirného desté nebo mirného snézZeni, ale jedna se o elektricky spotrebic, proto dbejte
zvySené opatrnosti a ujistéte se, Ze napajeci kabel a pfipadné prodluzovaci kabel jsou Fadné spojeny a spojka
napajeciho kabelu a prodluzovaciho kabelu je umisténa tak, aby neleZela ve vodé nebo ve snéhu.

Kde mohu ziskat
novy dil pro svij
gril?

Pro objednani kontaktujte zékaznicky servis spole¢nosti Traeger (viz strana 41). Radu dild najdete na nasem webu
traeger.com.

Pfipravte si model grilu a sériové Cislo (najdete je na Stitku uvnitf vika zasobniku). To vdm umozni pfesné

identifikovat potfebny dil pro vas konkrétni model.




RESENi PROBLEMU

CHYBOUE ZPRAVY

Tento gril je pfipojen k internetu. Abyste méli jistotu, Ze firmware grilu bude stale aktualizovan tak, aby gril byl vzdy na
$piCkove urovni, vzdy se ujistéte, Ze je gril pfipojen. Viz "Pfipojeni grilu" na strané 13.

| kdyz se to stava zfidka, muze se na ovladacim panelu zobrazit chybova nebo varovna zprava. Seznam chybovych
hlaseni a zpUsob jejich feSeni naleznete v nasleduijici tabulce:

CHYBOVA ZPRAVA

RESENI

Chyba nizké teploty (LEr)

ato chyba nastane, pokud teplota grilu na dobu 10 minut klesne pod 49 °C, ¢imz se gril pfepne
do rezimu vypnuti. Rezim vypnuti bude pokraCovat dalSich 10 minut. Chcete-li tento stav
napravit, musite nechat gril vychladnout na bezpe¢nou teplotu. Odpojte gril od elektrické sité.
UpIné odstrafite véechny pelety a popel z ohnité a v8echny pelety, které mohly spadnout
dovnit valce. Pri opétovném spusténi grilu po chybé nizké teploty vypnéte ovladac a poté jej
znovu zapnéte. Pokud problém pretrvava, kontaktujte zakaznicky servis (viz strana 41). O gril je
feba fadné pecovat, jak je popséano v &asti "Udrzba grilu" na stranach 31-32. Mezi nej¢ast8jsi
pficiny chyby nizké teploty patfi nespravny postup uvedeni do provozu, nedostate¢na udrzba
nebo vyCerpani pelet béhem grilovani.

AL INebezpeéi pozaru: Gril znovu nezapinejte dfive, neZ z ohnisté UpIné odstranite
VSECHNY pelety. NepokousSejte se o vicenasobné restartovani, aniz byste se fidili témito
pokyny pro péci a ¢isténi. Nedodrzeni téchto pokyni mlze zpusobit preteceni pelet do
zakladny valce a nebezpeli pozaru.

Chyba vysoké teploty (HEr)

Tato chyba nastane, kdyz teplota v grilu dosahne teploty vy$si nez 288 °C po dobu delSi
nez 45 sekund, coz zpUsobi vypnuti ventilatoru a motoru $neku. Nechte gril zcela
vychladnout a poté jej vypnéte. Zkontrolujte zasobnik, 8nek a ohnisté. Ujistéte se, Ze jste
gril fadné udrzovali, jak je popsano v ¢asti "Udrzba grilu" na stranach 31-32. Odstrarite
zbyvajici pelety z ohnisté a télesa grilu a gril znovu spustte. Pokud problém pretrvava,
prestante gril pouzivat a kontaktujte zakaznicky servis (viz strana 41). Nej¢astéjsi pficinou
chyby vysoké teploty byva nespravny postup spusténi po chybé nizké teploty.

Pomalé zapalovani

Toto hlaSeni se zobrazi, pokud po 15 minutach od zapaleni nedojde k vyraznému zvySeni
[teploty. Viystraha pomalého zapalovani neznamena, ze se nezapali; pouze sdéluje, ze
zapalovani trva o néco déle. Zkontrolujte, zda je gril pfipojen a zda ma nejnoveé;si
firmware.

Nepodafilo se zapalit

Tato chyba se objevi, pokud v grilu do8ly pelety, pelety jsou mokré, pelety jsou staré nebo se
zapalovac nezapalil. Viz "Casté otazky" na strané 33. Zkontrolujte, zda je gril pfipojen a zda je na
ném nainstalovan nejnovéjsi firmware.

Odpojeni zapalovace

Tato chyba nastane, kdyZ ovlada¢ nedetekuje zapalovac. Zkontrolujte, zda je zapalovac
pfipojen, a gril znovu spustte. Spravny postup pro kontrolu, zda je zapalova¢ odpojen,
naleznete na webu traeger.com/support. Pokud problém pretrvava, kontaktujte zakaznicky
servis (viz strana 41).

Odpojeny ventilator

Tato chyba se objevi, kdyz ovladac pfestane snimat Udaje z ventilatoru. Je to zpisobeno tim,
Ze se pfipojeni ventilatoru na zadni strané ovladage odpoji nebo v pfipadé vadného vodice
nebo vadného ventilatoru. Kroky ohledné kontroly pfipojeni najdete na webu
traeger.com/support. Pokud problém pietrvava, kontaktujte zakaznicky servis (viz strana 41).

Odpojeni Sneku

Tato chyba nastane, kdyz iz ovladac neziskava udaje ze Sneku. Je to zplsobeno tim, Ze se
pfipojeni ventilatoru na zadni strané ovladace odpoji nebo v pfipadé vadného vodice nebo
vadného ventilatoru. Kroky ohledné kontroly pfipojeni najdete na webu traeger.com/support.
Pokud problém pretrvava, kontaktujte zakaznicky servis (viz strana 41).

Nadmérny proud Sneku

K této chybé dojde, pokud je motor $neku poSkozeny nebo zaseknuty. PouZijte funkci Clear
Auger (Vycistit Snek) v menu ovladace a gril restartujte. Pokud problém pretrvava, bude mozna
nutné vymeénit motor Sneku. Pro dal$i FeSeni problémU prejdéte na web traeger.com/support
nebo kontaktujte zakaznicky servis (viz strana 41). Ujistéte se, ze je gril pfipojen a Ze je na
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CHYBOVA ZPRAVA

Nizka okolni teplota

RESENI
Toto varovani se objevi, kdyZ okolni teplota na regulatoru klesne pod hodnotu -29°C na dobu 30
sekund. To by se pravdépodobné zobrazilo pouze v pfipadg, ze je ohfiva¢ LCD poSkozen.
Chyba se vymaze, jakmile se gril zahfeje na teplotu vyssi nez -29 °C.

Vlozte sondu

Tato zprava se miize objevit béhem vaseho vlastniho zplsobu grilovani, pokud je nutno
pouzit sondu a pokud je tato odpojena. Zpravu vymazete zasunutim sondy do ovladace.

ZjiSténa nizka teplota - "ZjiSténa
nizka teplota"

Toto hldSeni se zobrazi v situaci, kdy teplota grilu klesne na dobu 4 minut pod nastavenou
teplotu. Nemusi se nutné jednat o problém; gril pouze sdéluje, Ze zjistil nizkou teplotu.
Pokud se gril nedokaze z tohoto stavu sém dostat, zobrazi se pravdépodobné hlaseni
chyba nizké teploty (LEr) (viz strana 34). Zkontrolujte, zda je gril pfipojen a zda je v ném

Chyba odpojeného termoclanku -
"Snimac teploty je mimo provoz"

Tato chyba nastane, kdyz ovlada¢ nedostava data z termoclanku. Je to zptsobeno
rozpojenim pfipojeni termoc¢lanku na zadni strané ovladace, pfipadné vadnym
vodicem nebo vadnym termoclankem. Postup ohledné kontroly pfipojeni najdete na
webu traeger.com/support. Zkontrolujte, zda je gril pfipojen a ze ma nejnovéjsi
firmware. Pokud problémy pretrvavaji, kontaktujte zakaznicky servis (viz strana 41).

Chyba nizké hladiny pelet -
"Nizka hladina pelet"

Tato chyba nastane, kdyz snimac pelet zjisti, ze hladina pelet je na Grovni 25 % nebo nizsi.
Pro odstranéni tohoto hlaseni doplrite pelety.

Kriticka chyba hladiny pelet -
"Pfidat pelety"”

Tato chyba nastane, kdyz snimac pelet zjisti, Ze hladina pelet je na Urovni 0 %. Doplite pelety,
Cimz toto hlaseni odstranite. NenapInéni peletami mlze mit za nasledek chybu nizké teploty
(LEr) (viz strana 34).

Upozornéni na nizkou teplotu

Toto upozornéni se zobrazi, pokud oheri v grilu vyhasne a nepodaifi se jej obnovit.
Zkontrolujte pelety a gril znovu spustte.

\Varovani pred zapalenim
(pouze oznameni aplikace)

Toto upozornéni se objevi, pokud gril zjisti, Ze b&éhem oekavané doby nedoslo k uspésnému
zapaleni. Zkontrolujte pelety a gril znovu spustte.

Spusténi za chladného pocasi

Toto varovani se zobrazi, kdyZ okolni teplota na dobu delSi nez 30 sekund klesne pod

-29 °C. Prestoze ovladac bude stale fungovat, mohlo k poSkozeni displeje ovladace. Pokud
se gril zapali, zkontrolujte, zda se displej funguje podle oekavani. Pokud se gril nezapali,
zahtejte jej a zkontrolujte, zda displej a ovladac funguiji tak, jak maji. Zkontrolujte, zda je gril
pfipojen a zda je na ném nainstalovan nejnovéjsi firmware. Pokud tomu tak neni, obratte
se na zakaznicky servis (viz strana 41).

Vypadla sonda

Toto upozornéni se zobrazi, pokud sonda neni spravné zasunuta do potraviny. HldSeni se
zobrazi tehdy, kdyz bude teplota sondy vyssi nez 104 °C, zatimco je gril v provozu. Znovu
vloZzte sondu do pokrmu podle pokynu na stranach 24-25.

\Vadna sonda

[Toto upozornéni se zobrazi, pokud ovlada€ zjisti poruchu sondy, ktera bude trvat 10 sekund.
Sondu bude tfeba vyménit. Chcete-li si objednat novou sondu, prejdéte na stranky traeger.com nebo

kontaktujte zakaznicky servis (viz strana 41).

VYMAZANi OZNAMENi

Po vyfeSeni problému uvedeného v oznameni se oznameni vymazou pomoci poloZzky Menu - Nastaveni - Vymazat

oznameni.
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PROBLEMY/OTAZKY OHLEDNE WiFIRE®

Aplikace neustale zobrazuje
"Ztracené pfipojeni se pokousi
znovu pfipojit".

Je mozné, Ze dlivodem je slaby signal Wi-Fi. Zkuste posunout gril bliZze k routeru nebo
router blize ke grilu, pfipadné rozsifit bezdratovou sit'.

Slaby signal maze byt zplsoben pfekazkou mezi anténou grilu WiFIRE® umisténou v
sestavé zasobniku a domaci siti. ZlepSeni signalu Ize dosahnout tim, Ze umistite
strany zasobniku grilu smérem k mistu plvodu sitového signalu a/nebo odstranénim
prekazek.

Stav grilu v aplikaci se zobrazuje
jako "Neznamy".

Zkuste gril vypnout a zapnout.

Zkuste znovu sparovat sit' v nastaveni grilu:

1. V aplikaci pfejdéte do sekce Vzdaleny pfistup.

2. Na obrazovce grilu vyberte ikonu ozubeného kola v pravém hornim rohu.
3.V Casti Nastaveni grilu vyberte moznost ,Znovu sparovat sit*.

Smazte gril z aplikace a odpojte gril od sité Wi-Fi:
1. V aplikaci prejdéte do sekce Vzdaleny pfistup.
Na obrazovce grilu vyberte ikonu ozubeného kola v pravém hornim rohu.
V Casti Nastaveni grilu vyberte moznost "Odstranit gril".
Znovu sparujte sit' v Casti Nastaveni grilu.

I~ o ro

Chci zménit/aktualizovat
iméno svého grilu.

1. V aplikaci prejdéte do sekce Vzdaleny pfistup.
2. Na obrazovce grilu vyberte ikonu ozubeného kola v pravém hornim rohu.
3.V Casti Nastaveni grilu vyberte moznost "Upravit jméno grilu”.

Jak zjistim, jak silny je signal
Wi-Fi na grilu?

1. V aplikaci prejdéte do sekce Vzdaleny pfistup.
2. Na obrazovce grilu vyberte ikonu ozubeného kola v pravém hornim rohu.
3. Vyberte "Nastaveni grilu" a poté "Nastaveni sitg".
4. Zobrazi se sila Wi-Fi:
* Vynikajici: sila signalu >-50 db
* Dobry: sila signalu je -50 az -59 db
* Prijatelny: sila signalu je -60 az -69 db
* Spatny: sila signalu je -70 az -79 db
* Nepouzitelny: sila signalu <-80 db

Mohu gril zapalit pomoci
aplikace?

Ne. Gril musite spustit ruéné. Dalkové spusténi prostfednictvim aplikace neni k dispozici.

Mohu gril vypnout pomoci
aplikace?

1. V aplikaci prejdéte do sekce Vzdaleny pfistup.
2. Na obrazovce grilu vyberte ikonu ozubeného kola v pravém hornim rohu.
3. Vyberte moznost "Vypnout gril".

Zobrazuje se zprava, ze muj
gril je jiz pfifazen k jinému uctu.
Co mam délat?

Obratte se na zakaznicky servis (viz strana 41).

Jak odstranim gril ze svého
uctu?

1. V aplikaci prejdéte do sekce Vzdaleny pfistup.
2. Na obrazovce grilu vyberte ikonu ozubeného kola v pravém hornim rohu.

3.V Casti Nastaveni grilu vyberte moznost "Odstranit gril".

TRAEGER.COM



PROVOZNI TIPY

1. Neustale pracujeme na zlepS$eni vykonu vaseho grilu.
Dbejte na to, aby byl vas gril pfipojen k internetu a aby
mél aktualizovany firmware. Pokyny ohledné kontroly
verze firmwaru naleznete na webu traeger.com.

2. Teplotu mizete kdykoli b&hem grilovani zménit, abyste
zvysili nebo sniZzili teplotu pe€eni. Pfed dalSimi zménami
teploty je vhodné nechat grilu urcity ¢as, aby dosanhl
pozadované teploty.

3. Zména mezi stupni Fahrenheita a Celsia: V nabidce
vyberte Jednotky teploty. Otacenim volie vyberte mezi
stupni FAHRENHEIT (°F) a CELSIUS (°C). Stisknutim
stfedu voli¢e volbu potvrdte. Zvolené nastaveni se oznadi
symbolem *. Nyni se zobrazi teploty ve zvoleném
formatu.

4. Gril Traeger® Ironwood je uréen pro provoz se zavienymi
dvirky. Otevreni dvifek grilu vyrazné prodluzuje dobu
pFipravy pokrm.
= Vkladani zmrazenych, syrovych, studenych nebo

jinak tepelné neupravenych potravin na gril maze
mit za nasledek doCasny pokles vnitini teploty grilu.

5 Nepretézujte varnou plochu nadmérnym mnozstvim
potravin, které by sahaly az za okraje odkapavaci misky.
Mohlo by dojit k naru$eni spravného proudéni vzduchu
pfi grilovani.

6. Vzdy je tfeba postupovat podle toho, jaky typ pokrmu

pfipravujete:

= Tenké kusy jidla vyZaduji vysokou teplotu a kratSi dobu
vafeni, zatimco tlustsi kusy vyzaduji nizkou teplotu a
delSi dobu vafeni.

e Zelenina se pfi stejné teploté pfipravuje déle nez
maso.

= Vzdy zkontrolujte, zda vnitfni teplota pfipravovaného
masa dosahuje bezpecné teploty pro konzumaci.

* Funkce Keep Warm neni uréena k fadnému vareni
potravin.

Udrzuijte gril v Cistoté. Pravidelné kontrolujte, zda se v

grilu nenahromadil tuk. VétSina pozaru zplsobenych

tukem je zplsobena nedostate¢nou Udrzbou grilu a

neduslednym c¢isténim systému TGMS (Traeger® Grease

Management System) (viz "Udrzba grilu").

na stranach 31-32). | kdyz je v grilu dostatek mista,

nevkladejte do néj nadmérné mnozstvi potravin, které by

mohlo uvolfiovat velké mnozstvi hoflavého tuku. (napfiklad

vice nez pul kila slaniny). Pokud gril nebyl dobfe udrzovan

nebo pokud osoby, které gril pouzivaly pfed vami, v grilu

nechaly velké mnozZstvi hoflavého tuku, diirazné

doporucujeme pfed dalSim pouzitim gril od tuku odistit.

POZNAMKA: Vlozky do odkapavaci misky Traeger

pomahaji udrzovat gril Cisty, a tim snizuji riziko pozaru

tuku.
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11eta zaruka Traeger
Sedmileta omezena zaruka plati na tyto modely grilii:

RANGER (TFT18KLDE), PRO 22 (TFB57PUBE), PRO 575 (TFB57GLEC), PRO 780 (TFB78GLEC),
IRONWOOD 650 (TFB65BLFC), IRONWOOD 885 (TFB89BLFC)

Spolec¢nost MORIS design s.r.o. poskytuje na tyto grily Traeger zaruku na komponenty, rozsah a zaru¢ni dobu uvedenou v
tabulce nize, za predpokladu bézného pouzivani a fadné udrzby.

Tato zéruka je poskytovana navic k vagim praviim jakozto kupujiciho podle pravnich predpisti Ceské republiky a nezbavuje vas

ochrany, kterou vam tyto pravni predpisy poskytuji. Pfislusna zaru¢ni doba zacina datem uzavieni plivodni kupni smlouvy u
autorizovaného prodejce Traeger a je poskytovana zakazniklim v Evropé.

Zaruéni doba a rozsah kryti nahradnich dili jsou nasledujici:

Komponenty Zaruéni doba Kryti

Télo, nohy, kryt zasobniku 7 let Meprorezavi

Grilovaci rodty 3 roky Meprorezavi

Ridici jednotka 3 roky Materidlové a vyrobni vady
Terénni kola 3 roky Materidlové a vyrobni vady
Ventiladtor, motor podavade 2 roky Materidlové a vyrobni vady
Zhavici ty, kabel, RTD, termoélanek 2 roky Materidlové a vyrobni vady
Tepelny deflektor, odkapavaci miska 2 roky Meprorezavi

Tésnéni dwefi 2 roky Meroztrhne se ani se nevytrepi
Sonda na maso 2 roky Materidlové a vyrobni vady

Zarucni doby a jejich vliv na zakonna prava
Nadstandartni zaru¢ni podminky nemaiji vliv na zakonnou Lhtu pro uplatnéni narokd na vady vaci prodavajicimu.

Grily Traeger jsou navrzeny tak, aby byly moduléarni, coZz umoZnuje snadné opravy béZznymi uZivateli. V rdmci této zaruky je
zavazkem spole¢nosti MORIS design s.r.o poskytnout nahradni dily za vadné komponenty a instrukce, jak provést vymeénu.
Spoleénost MORIS design s.r.o, si vyhrazuje pravo nahradit vadné dily novymi nebo repasovanymi souc¢astmi.

MORIS design s.r.o si dale vyhrazuje pravo provést inspekci grilu a analyzovat informace o pouzivani grilu, v€etné, mimo jiné, dat
z digitalné pripojenych grilli (v souladu se zdsadami ochrany osobnich tdajd). Naklady na praci spojenou s vyménou vadnych dil(
a prepravni naklady na zaslani nahradnich dild pfi vyuZiti prodlouzené zaruky hradi zakaznik




Vyjimky ze zaruky
Zaruka se nevztahuje na:

e poskozeni barvy zplsobené pozary z tuku

e vystaveni UV zafeni,

e bézné opotiebenia starnuti materialu,

o deformaci odkapavaci misky nebo tepelného deflektoru.

Dale se zaruka nevztahuje, pokud:

1. Gril neni sestaven nebo pouzivan v souladu s pokyny spole¢nosti Taeger uvedenymiv manualu pro obsluhu
grilu.

2. Gril nebyl zakoupen od Moris Design s.r.o0. nebo autorizovaného prodejce.

3. Gril byl pfeprodan nebo vyménén za jiného vlastnika.

4. Byly pouzity neautorizované komponenty, dily nebo pfisluSenstvi tfetich stran.
5. Byla pouzita jind paliva nez dfevéné pelety ur¢ené pro grily a barbecue.

6. Byly pouzity pelety uréené pro vytapéni.

7. Gril byl pouzit pro komerc¢ni stravovaci ucely.

8. Grilbylzanedban, poSkozen nebo nevhodné udrzovan v rozporu s pokyny spolec¢nosti Taeger uvedenymi
v manualu pro obsluhu grilu.

9. Byly provedeny neautorizované Upravy grilu.

Postup pfi reklamaci

Pro reklamaci kontaktujte zakaznicky servis spolec¢nosti Moris Design s.r.o0. na uvedeném telefonnim Cisle nebo
adrese. Kreklamaci je nutné dolozit doklad o datu ndkupu od autorizovaného prodejce. Doporucujeme proto
uchovat uétenku nebo fakturu spole¢né s timto manualem.

Dulezité informace k zaruce

e Spolecnost MORIS design s.r.o. nenese odpovédnost za ztracené predmeéty béhem prepravy zpét za Ucelem
uplatnéni zaruky. Doporucuje se ziskat sledovaci ¢islo nebo potvrzeni o doruceni.

e Komponent, ktery zaslete k vyméné, se stava majetkem spolec¢nosti MORIS design s.r.0. a nebude vracen.

¢ Doporucujeme uchovavat uctenku nebo fakturu spolu s timto manualem mezi vasimi dllezitymi dokumenty.
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